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2014 China (Xi'an) International Fruit & Vegetable Juice Industry Conference




邀 请 函

各相关企业、科研院校：

我国是目前全球最大的果蔬汁生产国和出口国，果蔬汁加工以及外贸出口得到了各级政府部门的积极重视。当前我国的果蔬汁加工行业面临制造成本的快速上涨、进口国技术壁垒严重等诸多不利因素，为了进一步提高我国果蔬汁产品的质量，巩固在全球果汁贸易的市场份额与竞争优势，由中国果汁网（FJC）主办的2014•中国（西安）国际果蔬汁产业大会 定于2014年6月26日-27日在陕西西安举行。

本届大会以“创新驱动产业变革”为主题，邀请国内外知名食品及果蔬加工企业及行业协会共同参与，通过搭建全球性的加工技术交流平台，提升我国果蔬汁行业国际化合作的广度和深度。目前大会已经成功举办四届，已经成为具有全球行业影响力、国内权威的行业盛会。大会主办方诚邀贵单位参加本次大会，共同关注行业发展！

中国（西安）国际果蔬汁产业大会组委会

2014.3.31

一、大会介绍

举办时间：2014年6月26日- 27日   

会议地点：中国•西安 

主办单位：中国果汁网(FJC)

协办单位： ◆西安国际港务区  ◆陕西海升果业发展股份有限公司 ◆国投中鲁果汁股份有限公司◆陕西恒通果汁集团股份有限公司◆烟台北方安德利果汁股份有限公司◆天水长城果汁集团有限公司◆国际果汁工业保护协会（SGF）◆土耳其果汁协会（MEYED）◆ 欧洲质量管理委员会果蔬汁/花蜜分会（EQCS）◆俄罗斯果汁生产联合会（RSPS）◆FOODNEWS 

二、大会议题（拟定）： 

—— 食品安全专题

■ 出口浓缩苹果汁政策法规解读  

■ 国际知名果汁采购商最新采购标准与工厂审核要求

■ 国内知名饮料企业复配型果汁原料质量要求 

■ 欧盟最新果汁法规与检测方法

—— 新品开发专题“红色革命与绿色风暴”

■ 中国石榴产业概况及石榴酒、石榴汁的开发
■ 中国树莓消费、种植与加工现状

■ 世界蔬菜汁饮品消费及加工技术现状       

■ NFC果汁加工技术进展与市场展望          

—— 果汁加工技术专题

■ 低温浓缩工艺在果蔬汁加工中的应用与技术进展  

■ 果蔬汁企业污水处理新技术

■ 全球天然水果香精市场状况及技术展望  

■ 果蔬汁加工新技术、新工艺、新设备

——产业发展专题

■ 全球浓缩苹果汁市场的机遇与挑战           

■ 中国饮料消费市场报告

■ 加强果蔬汁产业上下游合作探索
三、大会日程

	时间
	内容
	主持人
	地点

	6月25日
全天
	8:00～20:00
	大会报到
	
	陕西世纪金源大饭店

	
	18:00
	自助晚餐              
	
	一楼自助餐厅

	6月26日
上午
	8:30～9:10
	开幕式
	主办方致开幕辞 
	待定
	三楼大宴会厅

	
	
	
	协办方致辞 
	
	

	
	9:10～10:10
	主题演讲时段
	待定
	

	
	10:10～10:30
	茶歇 
	
	

	
	10:30～12:00
	主题演讲时段
	
	

	
	12:00
	午餐 
	
	一楼自助餐厅

	6月26日
下午
	13:40～15:20
	主题演讲时段
	待定
	三楼大宴会厅

	
	15:20～15:40
	茶歇 
	
	

	
	15:40～17:20
	主题演讲时段
	
	

	
	17:50
	大会晚宴
	
	二楼中餐厅

	6月27日
上午
	8:40～9:40
	主题演讲时段
	待定
	三楼大宴会厅

	
	9:40～10:00
	茶歇
	
	

	
	10:00～12:00
	主题演讲时段
	
	

	
	12:00
	大会闭幕
	
	

	
	12:00
	午餐
	
	一楼自助餐厅


*详细日程稍后将发布在中国果汁网，敬请关注
四、参会费及住宿

	
	提前报名（6月1日之前）
	正常报名（6月1日之后）

	参会费
	1780元/人
	1980元/人

	费用包含： * 参加大会活动 * 与参展商直接见面 * 早午茶歇  * 6月26日、27日午餐  * 6月26日晚宴 * 会议纪念品 * 大会会刊及专业资料  * 费用包含税金。

注：同一单位参会3人以上费用优惠10% ， 报名截止日期 6月15日


参会费支付方式：

公司名称：陕西中农资讯有限公司

开 户 行：中国银行西安咸宁路支行

账    号：103 222 132 140
五、报名方式

方式一：访问大会网站（http://jic.fjc100.cn ），通过网上登记。 （强烈推荐）
方式二：将《参会回执单》填写完整，传真至029-82296300 -808

■ 报名登记后，请在三日内将参会费汇付至组委会账户

■ 组委会将及时与参会单位确认款项与报名信息

■ 参会报到时凭身份证报到、领取会议资料
六、组委会联络

地  址：陕西省西安市碑林区建工路克拉上城4层；  邮 编：710043

电  话：（029）82296300 / 82296400-809

传  真：（029）82296300 转 808

联系人：韩先生、芦先生
网上报名：http://jic.fjc100.cn 

大会邮箱：jic@fjc100.com 

参会回执单

	单位名称
	
	电话
	
	传真
	

	地 址
	
	手机
	
	邮编
	

	参会人1
	姓名
	
	职务
	

	
	手机
	
	Email
	

	参会人2
	姓名
	
	职务
	

	
	手机
	
	Email
	

	参会人3
	姓名
	
	职务
	

	
	手机
	
	Email
	

	参会人4
	姓名
	
	职务
	

	
	手机
	
	Email
	

	参会人5
	姓名
	
	职务
	

	
	手机
	
	Email
	


回执表填写后发送传真至 029-82296300 转 808

备注：


■ 推荐网上在线报名：http://jic.fjc100.cn/

■ 首次参加大会的公司请传真公司开票信息，发票在报到时领取。

■ 联系电话：029-82296300 / 82296400转809
■ 更多大会最新信息请关注大会官方网站：www.fjc100.cn

■ 报告议题、演讲嘉宾以及最新通知实时在大会官方网站更新，敬请关注
附件：演讲嘉宾及报告议题更新表（6.3日更新）
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	吉姆·伯兹    可口可乐公司    高级技术经理

	
	《作物保护化学品施用对果汁的影响》《可乐公司供应商审核体系解读》

	
	Jim Perz先生在亚特兰大的可口可乐公司就任高级质量经理。他为可口可乐公司效力已有14多个年头，曾任多个职务，都与果蔬汁原料供应商管理有关。现在他带领一个国际团队，包括六个饮料供应商开发人员，用来支持可口可乐公司全球果蔬汁原料采购。 Perz先生拥有化学学士学位，从事食品和果蔬汁工作40多年，曾效力于多个知名公司，包括Bayer AG, Ocean Spray Cranberries, Chiquita Brands和Keebler。职位包括研发（R&D），质量保证(QA)，质量控制(QC)，生产和供应商管理。 在可口可乐工作的近14年中，Perz先生在世界范围内，包括中国开发果蔬汁原料供应基地的过程中都扮演着一个主要的技术指导角色。

	
	

	[image: image2.jpg]



	尼尔·穆雷     FOODNEWS英国     高级编辑

	
	《全球苹果酒消费分析——浓缩苹果汁新的市场》

	
	Neil Murray先生供职于著名的传媒公司英国INFORMA集团，并任旗下FOODNEWS杂志高级编辑一职。Neil长期关注世界果汁市场，尤其是浓缩苹果汁的全球贸易状况，擅长分析并预测其市场未来的趋势。
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	高彦祥   中国农业大学食品科学与营养工程学院   教授

	
	《果渣综合利用研究及新产品开发》

	
	高彦祥博士（1961.12-），中国农业大学食品科学与营养工程学院教授，曾就职中国汇源果汁集团和康师傅（饮品）控股有限公司。目前主要从事果蔬加工领域的基础科学与工程研究，包括功能配料的稳态化及传递系统研究；非热加工技术在饮料工业的应用研究。曾受到2次政府嘉奖；在国内外发表120余篇科研论文，其中60篇收录于SCI/EI科技期刊；发明专利12项，出版高校教材6部。
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	孟永宏  陕西师范大学食品科学与营养工程学院 副教授

	
	待   定

	
	孟永宏，副教授，博士后。现陕西师范大学食品学院任教，主要从事果汁加工工艺、果汁加工废弃物综合化利用、发酵工程和食品生物化工方面的研究。作为课题负责人主持863项目一项，已获省级科技成果2项；累计发表论文7篇，其中SCI 4篇；申报发明专利8项，获批4项。目前开展的工作有果汁榨前分离工艺，果汁加工废弃物的资源化利用，发酵生产据谷氨酸、胡萝卜素，高活性维生素E和植物甾醇的制备等。
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	朱凤涛   济南果品研究院   副院长

	
	待  定

	
	朱凤涛，研究员，现任中华全国供销合作总社济南果品研究院副院长兼加工研究所所长。目前社会兼职：全国饮料标准化技术委员会委员，中国食品土畜进出口商会果汁行业专家委员会委员，中国饮料工业协会技术工作委员会会员，山东省饮料行业协会专家委员会主任，山东省食品科学技术学院常务理事。 近五年承担的科研课题有二十多项，其中主持国家科技支撑计划课题一项，国家科技支撑计划子课题两项，科技部农业成果转化课题一项，国家星火计划项目一项；参加科技部各类科研课题十六项。获省部级科技进步奖十一项，申报专利六项，发表论文八篇。承担的技术服务项目五十多项，主持了全国三十多家果蔬加工企业的新产品开发、配方研制、生产线设计、工艺改进等技术工作。
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	吴厚玖  国家柑桔工程技术研究中心   副主任

	
	《世界NFC果汁发展状况》

	
	吴厚玖先生从事柑橘加工技术研究40多年，主持和完成国家、省市等重大科技和推广项目100多项，组织并参与完成了一些重大橙汁加工项目如施格兰柑橘产业化项目的实施，在水果罐头加工技术、橙汁加工技术、柑橘皮渣资源化利用和现代柑橘栽培技术等方面开展深入研究，获得国家科技进步奖二等奖2项，重庆市科技进步一等奖1项和轻工部科技进步三等奖1项；主编和编著科技图书8本（套）；发表论文100多篇；曾到荷兰瓦赫林根农业大学、意大利香精油与柑橘产品研究所和美国弗罗里达大学进修和开展合作研究；国务院特殊津贴专家，曾任中国农科院柑橘研究所副所长，现任国家柑橘工程技术研究中心副主任，国家柑橘加工技术研发分会中心主任，兼任中国饮料工业协会技术委员会副主任，标准委员会委员和果蔬汁分会副会长，中国食品科技学会果蔬加工分会常务理事。
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	仇农学  陕西食品科学技术学会  秘书长

	
	待   定

	
	    教授，博士导师，国务院批准享受政府津贴专家。中国农业工程学会农产品加工分会常务理事，中国食品科学技术学会果蔬加工技术分会常务理事。长期从事食品及农产品加工的教学和研究。主要研究方向为水果深加工关键技术与产业化、食品分离技术以及农产品加工理论等。

    主持和参与的研究项目主要有有：国家“863计划”课题、科技部十五重大科技专项、科技部十五科技攻关项目、科技部十五星火计划、科技部十一五支撑计划重大项目、农业部“948”项目“、农业部公益性行业科研专项、农业部现代苹果产业体系等。曾获陕西省人民政府科技进步二等奖一项，三等奖二项，教育部科学技术二等奖一项，获国家授权发明专利五项，在国内外主要学术刊物和会议上发表论文一百多篇，出版专著七部。
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	廖小军   中国农业大学食品科学与营养工程中心   副院长

	
	待   定

	
	廖小军，男，教授，博士生导师。 2011年至今：国家果蔬食品加工工程技术研究中心副主任； 2010年至今：中国食品非热加工产业技术创新战略联盟理事长；第一届食品安全国家标准审评委员会委员； 2009年至今：中国农学会农产品贮藏与加工分会秘书长；中国食品科学技术学会青年委员会副主任委员；《农业工程学报》和《中外食品—食品技术》的编委；全国标准样品技术委员会委员（SAC/TC 118）； 2008年至今：全国蔬菜标准化技术委员会委员（SAC/TC467）； 2007年至今：中国食品科学技术学会果蔬加工分会秘书长；全国冷链标准化技术委员会委员（SAC/TC 269/SC5）； 2007入选教育部新世纪优秀人才支持计划； 2006年至今：农业部果蔬加工重点开放实验室主任； 近五年获省部级二等奖3项、三等奖1项，以及中国食品科学技术学会科技创新奖和技术发明奖一等奖各1项，并获第十届中国农学会青年科技奖； 近五年来先后主持国家“十一五”科技支撑计划、国家自然科学基金面上项目、北京市科技计划、教育部新世纪优秀人才支持计划、教育部高等学校博士点基金、北京市自然科学基金面上项目等十余项。 近五年发表论文SCI收录60余篇（总影响因子大于120）；作为第一发明人获授权国家发明专利6项、实用新型11项。
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	陈瑞剑      农业部对外经济合作中心        博士

	
	《中国苹果产业经济发展报告》

	
	陈瑞剑博士现任农业部对外经济合作中心、中国苹果产业协会
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	李白存   陕西省教育学院生物工程研究所    教授

	
	《中国石榴产业概况及石榴酒、石榴汁的开发》

	
	李白存，现任陕西省教育学院生物工程研究所教授
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	Geoffrey Salmond   广州联丰香料科技有限公司   研发总监

	
	《全球天然水果香精市场状况及其技术展望》

	
	Mr Geoffrey Salmond 广州联丰香料科技有限公司研发总监、高级调香师，30多年在食品和香料香精行业的工作经验，曾在和路雪，吉百利等国际食品集团以及BBA，IFF和SENSIENT等全球性香料香精公司从事产品研发及质量保证等工作。 他对天然香精原料和天然香精的国际法规，质量控制和产品研发具有相当的了解，对天然香精在果汁，乳品和保健食品中的应用有着丰富的经验。

	
	

	[image: image12.jpg]



	赵博   西安蓝晓科技新材料股份有限公司   应用工程师

	
	待   定

	
	赵博先生是蓝晓科技果汁部树脂应用工程师，长期从事树脂应用推广及现场调试工作。对于树脂在苹果、梨、枣、葡萄等品种浓缩汁生产及相应脱色脱酸果汁生产领域的应用，积累了较丰富的经验。


最新专家名单及议题确认情况可在大会专题网站浏览
